]

In unserem Stammhaus im Klnar

Westen versteht es unser Chefkoch
‘‘regor -ehrmann mit viel Engage-
ment und Kreativitat Gerichte der
franzosischen und mediterranen
Kiiche mit Nuancen aus der ganzen
Welt zu verkniipfen und kulinarisch
spannende Akzente zu présentieren.
Innovationen im Wechselspiel mit
Traditionen sind wesentlicher Aspekt
seiner Art des Kochens. [n seiner Phi-
losophie stehen erstklassige Produk-
te, saisonale und regionale Zutaten
und guter Geschmack an erster
Stelle. Sein Anspruch ist, Sie mit
Charakter, Qualitdt, Vielseitigkeit
und kieinen Uberraschungsmo-
menten, gliicklich zu machen. Wir
wiinschen lhnen viel Genuss im
LeBistrot99 im Neusser Rosengarten.
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Vorspeise | starters
Wildkrautersalat | Cherrytomaten | Feta |

Balsamico | Parmesan "&h1.h3;
Wild herb salad | cherry tomatoes | feta | Ralsamic | Parmesan cheese

12,50 €

Tomate - Mozzarella | Pinienkerne | Rucola | 12,50 €

Basilikum | Pesto "8-h1.h3,n5
Tomato - mozzarella | pine nuts | rocket | Basil | pesto

Hauptgang | main dishes
Rumpsteak 200g. | Pommes frites | Grillgemiise | Krduterbutter
Rumpstealc 200g | T'rench fries | vegetables | herbed butter

*c,1,2

23,50 €

Dorint Beef Burger 200g ! Bacon | Cheddar | Zwiebein | 16,50 €

Kartoffel Wedges "21a223.c8
Dorint Beef Burger 200g 1 bacon | Chaddar | anions | potato wedges

Lachsfilet | Blattspinat | Kartoffeldrillinge | 22,80 €

Sc. Hollondaise 4.4
Satmon fillet | leaf spinach | potato triplets | sc hellandaise
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GALERIE KUN.?;T‘RAU”

LE_BlSTROT s Im R sqnganen-ﬂb '4146Q Neuss s 4> Seliki

CUISINE - '“
=LE BISTRC
BAR et
“eit dem ersten Méarz.2010 prisentiert
sich Le Bistrot 99 mit einer Hauch Pa-
riser Charme, typisch franzo-
sischer Bistrot Atmosphére
und guter (nicht nur) fran-
z6sischer Musik auf der Aa-
chener StraBe 1002 in Kdin.
Nach diesem Vorbild
konnen Sie auch hier in
Neuss die franzosische
Kiiche mit mediterra-
nen Anklangen, dazu erlesene
franzosische Weine und andere ,boissons’ aus unserer klei-
nen, aber feinen Bar geniefen. Gemeinsam mit der ver-
wandten Galerie Kunstraub99, préasentieren wir Ihnen ein
regelmaRBig wechselndes Livemusikprogramm (vom Chan-
son Gber Latin bis Jazz und Tango) sowie Kunstausstellungen
von ausgesuchten, zeitgenossischen Kiinstlern. Die Grenzen
von Bistrot und Galerie sind flieRend. Erleben Sie bezauben-
de Abende, umgeben von Genuss, Kunst und Musik und ge-
statten Sie uns, Sie fir ein paar schéne Stunden aus dem All-
tag zu entfUhren. Unser charmantes Serviceteam freut sich
darauf, Sie zu verwéhnen, in den Sommermonaten auch
unter freiem Himmel.
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Vegetarisch | vegetarian

Nudelpfanne | Tomatensugo | Oliven | Kréuter |

gehobelter Parmesan™'
Pasta pan | tomato sauce | olives | herbs | grated Parmesan cheese

Dessert | dessert Bienvenue et a Bientét!

Beerencake | Mango | Crumble "2'c&hih3

Berry cake | mango | crumble

les nuits”

Offnungszeiten an ausgewiesenen Tagen:

Kiiche von 12:00 - 21:00 Uhr

ZUSATZSTOFFE
1 mit Farbstoff

mit Farbstoff, E 211
JKann die Aktivitit und Aufmerksamkeit von Kindern beeintrachtigen ®

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker

geschwefelt

geschwarzt

gewachst

mit Phosphat

9  mit Shfungsmittel

10 enthait eine Phenylalaninquelle

11 kann bei Gbermafigem Verzehr abfiihrend wirken |
12 gentechnisch verdndert !

13 koffeinhaitig/teeinhaltig

14 chininhsltig

Restaurant von 12:00 - 22:00 Uhr
Bei Riickfragen zu Allergenen /Zusatzstoffen oder

veganen Speisen sind wir gerne fir Sie da.
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ALLERGENE
a Glutenhaltiges Getreide
&t Weizen - a2 Roggen - a3 Gerste - 84 Hafer - a5 Dinkel - 26 Kamut
Krebstiers und darsus gewonnene Erzeugnisse
Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnens Erzeugnisse
Sojatbohnen) und darsus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnane Erzeugnisse /Lakiose
s:haienfruchte

Mandeln - h2 H i
h& Pecanni - hé P h7 ¥
Sellerie und dareus gewonnane Erzaugnisse
8snf und daraus gewonnsne Erzeugnisse
Sesamsamen und ‘daraus gewonnane Erzeugnisse
Schwe feldioxid und Sulfite
m Lupinen und darsus gewonnene Erzeugnisse

Wﬂlmicu ‘und daraus gewonnene Erzeugnisse

“=LE BISTROT*

Dorint - Kongresshotel - Diisseldorf/Neuss - Selikumer StraRe 25 -
4160 Neuss -Deutschland

Tel..+49 2131 262 - 710 -Fax: +49 2131 262 -100
Dorint GmbH Aachener StraRe 1051 - 50858 Kdln
Amtsgericht Koln: HRB 59251

Geschaﬂsfuhrung JorgT. Bockeler, Bemna Schutt _
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